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Cuisine évolutive

PREPARATION ET LIVRAISON DE REPAS

LYCEE LAENNEC - PONT L'ABBE
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Mousse de foie Mortadelle
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ST LE PRODUIT DE SAISON
\ T J *Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
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MERCREDI

Rillettes

Salade de quinoa

Carottes rapées a la coriandre*
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Escalope de poulet au curry

Tortis

Fromage
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Mousse au chocolat

Compote de pommes

Salade d'endives*
CEuf dur sauce cocktail

Betteraves a l'orange
*kk

Palette de porc a la diable

Pommes vapeur

Chou fleur persillé
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Beignet framboise
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Chicken salade
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Cassoulet

” Salade verte

I Yaourt arématisé Il
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I Cake aux noix Il

“ Fruit frais* "

Taboulé

Museau vinaigrette
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Filet de hoki au beurre

Haricots plats

Riz pilaf
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Panna cotta caramel
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Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

VENDREDI

K Champignons ala créme\

Salade fraicheur

Saucisson sec
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Dos de colin

Salade verte

Carottes

Pommes de terre vapeur
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Fruit frais*

Creme dessert vanille

Péche fagon melba
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